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mindestens haltbar bis / à consommer  
de préférence avant le / da consumarsi 
preferibilmente entro il: 

750 g

HARTWEIZENGRIESS VOLLKORN SENATORE CAPPELLI (Italien) aus 
kontrolliert biologischem Anbau / SEMOULE COMPLÈTE DE BLÉ DUR 
SENATORE CAPPELLI (Italie) de l’agriculture biologique contrôlée / 
SEMOLA INTEGRALE DI GRANO DURO SENATORE CAPPELLI (Italia) 
da agricoltura biologica controllata

Kühl und trocken aufbewahren / Conserver dans un 
endroit frais et sec / Conservare in luogo fresco e asciutto

Abgepackt in der Schweiz / Conditionné  
en Suisse / Confezionato in Svizzera

ZUTATEN Hartweizengriess der Sorte Cappelli aus kontrolliert biologischem  
Anbau. Enthält Gluten. Kann Spuren von Soja und Senf enthalten. / INGRÉDIENTS 
Semoule de blé dur variété Cappelli de l’agriculture biologique. Contient du gluten. 
Peut contenir des traces de soja et de moutarde. / INGREDIENTI Semola di grano 
duro varietà Cappelli da agricoltura biologica. Contiene glutine. Può contenere 
tracce di soja e senape.

DURCHSCHNITTLICHE NÄHRWERTE PRO 100 g / VALEURS NUTRITIVES 
MOYENNES PAR 100 g / VALORI NUTRITIVI MEDI PER 100 g 
Energie / énergie / energia 1557 kJ / 367 kcal 
Fett / matières grasses / grassi 2 g 
 davon gesättigte Fettsäuren / dont acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi        0,4 g 

Kohlenhydrate / glucides / carboidrati 73 g
 davon Zucker / dont sucres / di cui zuccheri 0,4 g

Ballaststoffe / fibre alimentaires / fibre 2,7 g
Eiweiss / protéines / proteine 13 g
Salz / sel / sale 0,01 g

Die HISTORISCHE HARTWEIZENSORTE „Senatore Cappelli“ zeichnet  sich  
durch einen intensiven Duft und einen ausgeprägten, würzigen Geschmack 
aus. Sie hat einen hohen Gehalt an Eiweiss aber vergleichsweise wenig Gluten.  
Perfekt für Brot, Pizza, Pasta und Focaccia
La VARIÉTÉ HISTORIQUE DE BLÉ DUR Senatore Cappelli se distingue  
par un parfum intense et un goût particulièrement épicé. Il a une haute 
teneur en protéines mais contient relativement peu de gluten. 
Parfait pour le pain, la pizza, les pâtes et la focaccia
La STORICA VARIETÀ DI GRANO DURO è contraddistinta da un aroma in-
tenso e da un sapore dalle decise note rustiche. Ha un contenuto proteico 
piuttosto elevato ma contiene relativamente poco glutine. 
Perfetto per pane, pizza, pasta e focaccia


