
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP  
BALSAMESSIG AUS MODENA   
VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODÈNE 
ZUTATEN Rotweinessig*, Traubenmost* 
gekocht   
*aus kontrolliert biodynamischem Anbau 
INGRÉDIENTS Vinaigre de vin rouge*, 
moût de raisin* cuit   
*de l’agriculture biodynamique contrôlée 
INGREDIENTI Aceto di vino rosso*, 
mosto d‘uva* cotto   
*da agricoltura biodinamica controllata 
Enthält Sulfite / Contient des sulfites  / 
Contiene solfiti
Süss-säuerlich im Geschmack. 6 % Säure. 
Au goût doux-acidulé. 6 % d’acidité.  
Sapore gradevole acidulo. 6 % acidità.
Durchschnittliche Nährwerte / Valeurs 
nutritives moyennes / Valori nutritivi 
medi pro / par / per 100 ml
	

Energie / énergie / energia 	 589 kJ | 139 kcal
Fett / matières grasses / grassi	 0,5 g
  davon gesättigte Fettsäuren / dont acides	   	
  gras saturés / di cui acidi grassi saturi	 0 g
Kohlenhydrate / glucides / carboidrati 	 33 g
  davon Zucker / dont sucres / di cui zuccheri	 33 g
Eiweiss / protéines / proteine 	 0,5 g
Salz / sel / sale	 0,4 g

Certificato da organismo 
di controllo autorizzato 
dal Ministero competente
Sito di confezionamento 
Italia n. CSQA 582831

CH-BIO-006
Italien  
Landwirtschaft

mindestens haltbar bis: 
siehe Flasche / à con-
sommer de préférence 
avant le : voir sur la bou
teille / da consumarsi 
preferibilmente entro il: 
vedi indicazione sulla 
bottiglia

250 ml

Kühl und lichtgeschützt lagern. / Conserver 
dans un endroit frais à l’abri de la lumière. / 
Conservare in luogo fresco al riparo dalla luce. 
Hergestellt in Italien von / Produit en Italie par / 
Prodotto in Italia da: Acetaia Guerzoni srl
Abgefüllt in der Schweiz / Conditionné en 
Suisse / Confezionato in Svizzera

Naturkraftwerke Biofood AG  
Gibelstrasse 11, CH-8607 Aathal-Seegräben 
naturkraftwerke.ch | weltkueche.bio
Stefan Heiser, Mierendorffstrasse 23 
D-10589 Berlin


