LES GRAINES DE FENUGBEC
ont une saveut gpicée etin” \erwendung: Bockshomk\ee
tense. Les graines en poudre st sehr belie tin der indischen Abgepack\ in der Sehweiz

conviennen our relever tout i {i pash . d
o H 0 RN type de plat sale. Le fenugrec ‘é“a?naéﬁ‘\’h‘,%?z‘gﬁ 1K ‘éc‘é;e\j(?\)? Conditionné €f Suisse . _ )
est res poputaire en cuisines _ gerichte und itneys Oder Confezionato i Syizzera Utilisation : L&S graines assaisonnent par
indi 4 - exemple es \ats au curt etles chutneys U
indienne et arabe- verfeinern Kartoffel- Gemuse- Nfc\turkraﬂwerke atﬂnepn\ les g\a\s de pom\xlnes e terre, (;Ie
Bockshomk\eesamen haben | SEMI DI FIENO GRECO, con ?&&x“ﬁi&%&?&“‘x‘aﬁ’ Biofood AG |6gumes et 08 " iles ou de haricots: Elles
ein herb-wirziges: intensives il loro sapore aspro: speziatd g fir Chal P oge N dere Gibelstrasse 11, peuvent ggalement étre ilisées comme épices
Aroma. Als GeW zpulver FENU GREC o intenso, st prestano ainnu- L gend tpp CH-8607 Seegraben % pain, par eremple our les chiappatis ou autres
<ind sie vielseitio einsetzbar. merevoli usi per insaporire adenbrote: Stefan Heiset galettes de paln
F \ENO GRECO cibi e pevande. Il fien® greco  Kinl und trocken aufbewanren Mterendor(fs\_rasse 23 Utilizo: | semi aromtizzano; ad esempio, piatt
[ mp\\o popolare nella cucind / Cpnserver ans un endroi D-10589 Berlin 2 base di curry € chutney O aggiungon® sapore
indiana e araba. frais et SeC | Conservare a piatti abase di patate, verdure, \enticchie ©
fagioli Si us ¢ spezia per il pane,

al
in luogo fresco & asciutto NATURKR AFT\NERKE.CH anche come
i chappatis 0 altre focacce-

_B10-006 \NE\.TKUECHE.B\O
duirisch Herkunft: siehe Deckel

Qrigine voir couvercle
Qrigine: vedi coperch‘m

€509

NATURP
RODUKT
E & BIO
LOGISCH
E LEBEN
SMITTEL




